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INFORMACJE
DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Dla zapewnienia wtasne-
go bezpieczenstwa oraz
prawidtowego dziatania
urzadzenia, przed przy-
stgpieniem do instalacji
oraz uzytkowania, nalezy
uwaznie przeczyta¢ ni-
niejszg instrukcje obstugi.
Instrukcje obs’ru%i nalezy
zawsze przechowywac
wraz z urzgdzeniem, row-
niez w przypadku sprze-
dazg lub przekazania go
osobom trzecim. Wazne
jest, aby wszyscy uzyt-
ownicy znali wszystkie
zasady dziatania i bezpie-
czenstwa urzadzenia.
Omawiane ptyty kuchen-
ne sg wyposazone w sys-
temy indukcyjne spetnia-
J'Ealc\:/le W\]/Emong Dyrektywy
C i EMF, dlatego nie
powinny zaktécac dziata-
nia innych urzgdzen elek-
tronicznych. Osoby z wsz-
czepionym rozrusznikiem
serca lub innymi urzadze-
niami elektronicznymi po-
winny skonsultowacé sie z
witasnym lekarzem lub
producentem wszczepio-
nego urzadzenia, w celu
oceny czy jest ono dosta-
tecznie odporne na inter-
ferencje.

A Realizacg'] pofagczen elek-

trycznych nalezy zlecic
kompetentnemu techni-
kowi. Przed wykonywa-
niem potgczenia elek-
trycznego, nalezy zapo-
znacsie ztrescigrozdziatu
POLACZENIE ELEK-
TRYCZNE.

W przypadku urzgdzen wypo-
sazonych w kabel zasilajgcy,
rozmieszczenie zaciskow lub
odcinka przewoddow pomiedzy
mocowaniem kabla a zaciska-
mi powinno byc¢ takie, aby w
przypadku wypadniecia prze-
wodu z miejsca mocowania,
przez ktory przeptywa prad,
znajdowat sig on przed kablem
uziemienia.

» Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za ewen-
tualne szkody powstate na
skutek niewtasciwie wykona-
nejinstalacjilub uzytkowania.

« Skontrolowac, czy zasilanie
sieciowe odpowiada wartosci
wskazanej na tabliczce zna-
mionowej, przymocowane;
wewnatrz produktu.

« Wytgczniki sekcyjne nalezy
zainstalowac w instalacji sta-
cjonarnej, zgodnie z przepi-
sami dotyczgcymi systemow
okablowania.

« W przypadku urzgdzen klasy
| nalezy sprawdzi¢, czy do-
mowa sieC zasilajgca posia-
da odpowiednie potgczenie z
masa.

* Produkt podtaczy¢ do sieci
elektrycznej, uzywajgc w tym
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celu wytgcznika wielobiegu-
nowego.

« Jesli kabel zasilajgcy jest
uszkodzonI)K/, w celu uniknie-
cia jakiegokolwiek ryzyka lub
niebezpiecznych  sytuacji,
powinien zostaC wymieniony
przez producenta, autoryzo-
wany serwis lub kompetent-
nego technika.

OSTRZEZENIE: Przed
przystagpieniemdoinstala-
cjiurzadzeniausungcfolie
ochronna.

+ Nalezy uzywac tylko srub lub
innych akcesoriow montazo-
wych dostarczonych wraz z
urzgdzeniem.

OSTRZEZENIE: Brak
Srub lub zainstalowanie
elementdw mocujgcych
niezgodnie ze wskazow-
kami podanymi w instruk-
cji moze byé przyczyng
porazenia prgdem.

+ Czyszczenie i konserwacja
urzgdzenia nie powinny by¢
wykonywane przez dzieci,
chyba ze sg one nadzorowa-
ne przez osobe dorosts.

* Dzieci nalezy nadzorowacC w
celu upewnienia sie, ze nie
bawig sie urzgdzeniem.

* Niniejsze urzgdzenie nie mo-
ze byC uzywane przez osoby
(w tym dzieci) o ograniczo-
nych zdolnosciach psychicz-
nych, fizycznych i zmysto-
wych oraz bez doswiadcze-
nia lub wiedzy na temat jego
dziatania, chyba Zze zostaty
poinstruowane w kwestii bez-
piecznej obstugi i sg nie-
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ustannie nadzorowane przez
osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

* Niniejsze urzgdzenie moze
by¢ uzywane przez dzieci w
wieku powyzej 8 roku zycia
oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach psychicznych,
fizycznychizmystowychlub o
niedostatecznym doswiad-
czeniu i wiedzy na temat jego
dziatania, pod warunkiem ze
bedg one nieustannie nadzo-
rowane i zostang pouczone
na temat bezpiecznej obstugi
urzgdzenia oraz zwigzanyc
ztymzagrozen. Nie pozwalac¢
dzieciom na zabawe urza-
dzeniem.

OSTRZEZENIE: W trak-
cie uzytkowania urzgdze-
nie i jego tatwo dostepne
czesci nagrzewajg sie.

Zachowac szczegolng ostroz-
nos¢ i nie dotykac opornikow.
Chronic¢ przed dzie¢mi w wieku

onizej8lat, oile nie sg pod sta-
ym nadzorem.

OSTRZEZENIE: Jedli po-

wierzchnia jest peknieta, urzg-

dzenie nalezy wytgczyC¢ w celu
unikniecia ryzyka porazenia
pradem.

* Urzadzenia nie nalezy doty-
ka¢ mokrymi rekoma lub cze-
Sciami ciata.

« Urzadzenia nie nalezy czy-
sci¢ myjkami parowymi.

* Na powierzchni ptyty kuchen-
nej nie nalez?/ ktas¢ przed-
miotéw metalowych, takich
jak noze, widelce, tyzki i po-

rywki, poniewaz mogg sie



nagrzewac.

* Do wytgczenia ptyty kuchen-
nej po zakonczeniu uzytko-
wania nalezy uzy¢ odpowied-
niego przycisku. Nie czekac
na zadziatanie czujnikdw wy-
kryw?jacych obecnos¢ na-
czyn do gotowania.

OSTRZEZENIE: Pozostawie-
nie ptyty kuchennej bez nadzo-
ru w chwili przyrzgdzania po-
traw na oleju lub ttuszczu jest
niebezpieczne, ze wzgledu na
mozliwos¢ zaistnienia niebez-
piecznef' sxétuacji i wybuchu po-
zaru. NIGDY nie nalezy gasic
ogniawodg. Urzgdzenie nalezy
wytaczy¢, a ptomienie zdusic,
na przyktad pokrywka lub ko-
cem przeciwpozarowym.

UWAGA: Proces gotowania

nalezy nadzorowac. Nawet

krotkotrwate gotowanie potraw
nalezy nieustannie nadzoro-
wac.

* Urzadzenie nie zostato za-
projektowane do wigczania
przy pomocy zewnetrznego
timeralub osobnego systemu
zdalnego sterowania.

OSTRZEZENIE: Niebezpie-

czenstwo pozaru: nie ktasc

przedmiotow na powierzch-
niach grzewczych.

» Urzadzenie nalezy zainstalo-
wac w taki sposob, by umozli-
wiCjego odtgczenie od zasila-
nia elektrycznego. Odlegtosé
rozwarcia stykow (3 mm) po-
winna gwarantowac catkowi-
te odtgczenie w warunkach
przepiecia kategorii lll.

* Urzadzenie nigdy nie powin-

no by¢ poddawane dziataniu
czynnikow atmosferycznych
(ta)kich jak deszcz, czy ston-
ce).

Przechowywa¢ opakowanie
w miejscu niedostepnym dla
dzieci i zwierzgt domowych.
UpewniC sie, ze urzgdzenie
jest bezposrednio podtgczo-
ne do gniazdka zasilania.

Do podtgczenia urzgdzenia
nie uzywac adapterow, listw
zasilajgcych lub przedtuza-
czy.

Urzadzenia nigdy nie wolno
stosowac do celdéw innych niz
te, do ktorych zostato zapro-
jektowane.

Smazalnice muszg by¢ stale
monitorowane podczas uzyt-
kowania: przegrzany olej mo-
ze sie zapalic.

Urzgdzenia nie nalezy wig-
czac przy pomocy zewnetrz-
nego timera lub osobnego
systemu zdalnego sterowa-
nia.

Urzgdzenia nigdy nie nalezy
instalowac za dekoracyjnymi
drzwiczkami—moze dojs¢ do
jego przegrzania.

Nie stawac na urzgdzeniu, ze
wzgledu na ryzyko jego
uszkodzenia.

Nie stawiaC naczyn do goto-
wania i patelni na brzegach
piy’gl, poniewaz mogtyby spo-
wodowac uszkodzenie pota-
czen silikonowych.
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2. INSTALACJA

W trakcie instalowania nalezy obowigz-
kowo stosowac sie do przepisoéw, rozpo-
rzgdzen, dyrektyw i norm (regulaminéw
dotyczacych bezpieczenstwa instalacji
elektrycznych, prawidtowego recyklingu
komponentéw, itp.) obowigzujgcych w
kraju, w ktorym uzytkowane jest urza-
dzenie!

* W celu uzyskania dodatkowych infor-
macji dotyczacych instalaciji, patrz: in-
strukcja montazu.

* Pomiedzy urzadzeniem a blatem ro-
boczym nie nalezy umieszczac
uszczelniaczy na bazie silikonu.

* Upewni¢ sie, ze przestrzeh pod ptytg
kuchenng jest wystarczajgca do tego,
by zagwarantowa¢ odpowiedni prze-
ptyw powietrza. Patrz: instrukcja mon-
tazu.

» Spodnia czes$¢ urzadzenia moze sie
sta¢ bardzo gorgca. Jesli urzadzenie
jestinstalowane nad szufladami, nale-
zy zamontowaé¢ pod urzgdzeniem
ognioodporny panel oddzielajgcy,
uniemozliwiajgcy dostep do jego dol-
nej czesci. Patrz: instrukcja montazu.

* Wentylacja urzgdzenia powinna spet-
nia¢ wymogi producenta.

» Wykonaé przedni otwér o wielkosci co
najmniej 28 cm? w bloku kuchennym,
w ktérym bedzie sie znajdowata piyta
kuchenna, aby umozliwi¢ wtasciwg
wentylacje produktu.

Wymagania, ktére powinny spetniaé¢

meble kuchenne

» Jesli urzadzenie jest instalowane na
materiatach tatwopalnych, konieczne
jest sciste stosowanie sie do wytycz-
nych i norm dotyczacych instalacji ni-
skiego napiecia oraz przepiséw prze-
ciwpozarowych.

* W przypadku urzadzen do zabudowy,
komponenty (z plastiku i drewna forni-
rowanego) muszg by¢ naktadane za
pomoca klejéw odpornych na wysokg
temperature (min. 85 °C): uzycie nie-
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odpowiednich materiatow i klejéw mo-
ze powodowac odksztatcanie lub od-
rywanie komponentéw.

» Dozwolony jest montaz profili z litego
drewna wokét blatu roboczego za
urzgdzeniem, pod warunkiem ze mini-
malne odlegtosci sg zgodne z wymo-
gami okreslonymi na rysunkach insta-
lacyjnych.

* W celu uzyskania dodatkowych infor-
macji dotyczgcych instalacji, patrz: in-
strukcja montazu.

» Jesli pod ptytg kuchenng nie jest za-
montowany piekarnik, pod urzgdze-
niem nalezy obowigzkowo zainstalo-
wac panel oddzielajgcy, zgodnie ze
wskazowkami zawartymi w instrukgji
montazu.

3. POLACZENIE
ELEKTRYCZNE

OSTRZEZENIE: Wszystkie pota-
czenia elektryczne powinny byc¢
wykonane przez autoryzowanego
instalatora.

* Przed wykonaniem pofgczen, upew-
ni¢ sie ze napiecie nominalne urzg-
dzenia wskazane na tabliczce zna-
mionowej odpowiada napieciu sieci
zasilania. Tabliczka znamionowa
znajduje sie w dolnej czesci ptyty ku-
chennej.

» Patrz: schemat potagczen (usytuowa-
ny w dolnej czesci ptyty kuchennej).




* Nalezy stosowaé wytgcznie oryginal-
ne komponenty dostarczone przez
dziat czesci zamiennych.

* Urzgdzenie jest wyposazone w kabel
przytgczeniowy.

» Jedli kabel przytgczeniowy jest uszko-
dzony, nalezy go zastgpi¢ nowym,
oryginalnym. Prosimy o kontakt z
Dziatem Obstugi.

Uwaga! Kabli nie nalezy ze sobg
zgrzewac!

Polaczenie elektryczne

» Realizacje potgczeh elektrycznych
nalezy zleci¢ wykwalifikowanemu
technikowi.

» Urzadzenie posiada potgczenie typu
,Y” z kablem typu HO5V2V2-F. Pota-
czenie JEDNOFAZOWE: min. prze-
kroj przewoddw: 3x1,5 mm?.

» Dostep do zaciskéow potgczeniowych
uzyskuje sie po usunieciu pokrywy
puszki rozgateznej.

* Upewnic sig, ze cechy domowej insta-
lacji elektrycznej (napiecie, moc mak-
symalna i prgd) odpowiadajg warto-
§ciom urzadzenia.

» Urzadzenie nalezy podigczy¢ w spo-
s6b przedstawiony na schemacie
(zgodnie z normami odniesienia, doty-
czgcymi napiecia sieciowego, obo-
wigzujgcymi na terenie kraju).

Schemat potaczen

230V 1IN~
L N &
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L Brazowy

N Niebieski

® Z6tto-Zielony

4. CZYSZCZENIEI

KONSERWACJA

Nie uzywaé szorstkich ggbek, stalo-
wych czyscikow, kwasu solnego lub
innych produktow, ktére mogltyby
uszkodzi¢ lub porysowaé powierzch-
nie.

Nie spozywac resztek potraw, ktore
spadty lub nagromadzity sie na po-
wierzchni oraz na funkcjonalnych lub
estetycznych elementach ptyty ku-
chenne;j.

Wytgczy¢ urzadzenie lub odtgczy¢ je
od zrodia zasilania elektrycznego
przed przystgpieniem do wszelkich
prac zwigzanych z czyszczeniem i
konserwacjg.

W celu unikniecia zweglenia ewentu-
alnych resztek jedzenia, urzgdzenie
nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.
Usuniecie zaschnietych lub przypalo-
nych zabrudzen jest znacznie trud-
niejsze.

Do usuwania codziennych zabrudzen
uzywac miekkiej szmatki lub ggbki z
odpowiednim srodkiem czyszczgcym.
Stosowac sie do zalecen producenta
dotyczacych odpowiednich srodkéw
czyszczgcych. Zalecamy uzywac
neutralnych srodkéw czyszczgcych.
Zaschniete plamy, na przykfad mleko,
ktére wykipiato podczas gotowania,
nalezy usuwac przy uzyciu skrobaka
do ceramicznych powierzchni, gdy
ptyta kuchenna jest jeszcze ciepfa.
Stosowac sie do zalecen producenta
dotyczacych odpowiednich skroba-
kow.

Resztki jedzenia o duzej zawartoSci
cukru, na przyktad plamy z konfitury
powstate podczas gotowania, nalezy
usuwac przy uzyciu skrobaka do cera-
micznych powierzchni, gdy ptyta ku-
chenna jest jeszcze ciepta. Nieusu-

133




niete resztki mogg spowodowac
uszkodzenie ceramicznej powierzch-
ni.

* Ewentualne, stopione resztki plastiku
nalezy usuwacé przy uzyciu skrobaka
do ceramicznych powierzchni, gdy
ptyta kuchenna jest jeszcze ciepfa.
Nieusuniete resztki mogg spowodo-
wac¢ uszkodzenie ceramicznej po-
wierzchni.

* Plamy z osadu kamiennego nalezy
czysci¢ przy uzyciu niewielkiej ilosci
roztworu odkamieniajgcego, na przy-
ktad octu lub soku z cytryny. Czysci¢
po catkowitym schtodzeniu sie ptyty
kuchennej. Nastepnie ponownie prze-
trze¢ wilgotng szmatka.

» Na powierzchni urzadzenia nie nalezy
cigé, ani przygotowywac potraw. Sta-
rac sie nie dopusci¢ do tego, aby spa-
dty na nig twarde przedmioty. Po po-
wierzchni urzgdzenia nie nalezy prze-
ciggac garnkéw lub innych naczyn.

* Nie uzywac myjek parowych.

Konserwacja i naprawy

* Upewnic sig, ze konserwacja kompo-
nentéw elektrycznych jest powierzana
wytgcznie producentowi lub techni-
kom serwisu technicznego.

» Upewni¢ sie, ze uszkodzone kable sg
wymieniane wytacznie przez produ-
centa lub technikow serwisu technicz-
nego.

W razie wystgpienia usterki, nalezy po-
stara¢ sie samodzielnie jg rozwigzac,
stosujgc sie do porad zamieszczonych
we wskazéwkach dotyczgcych rozwig-
zywania problemow. Jesli nie mozna
rozwigzac problemu, nalezy sie skontak-
towac z Serwisem Technicznym.

W trakcie kontaktowania sie z serwisem,
prosimy o podanie nastepujgcych da-
nych:

- rodzaj usterki

- model urzgdzenia (Art./Kod)

- numer seryjny (S.N.)
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Informacje te znajdujg sie na tabliczce
znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie pod spodem urzgdzenia.

W razie nieprawidiowego uzytkowania
urzadzenia lub wykonania instalacji
przez nieautoryzowanego instalatora,
moze okazaé sie konieczna zaptata za
wizyte technika serwisu lub sprzedawcy,
nawet w okresie trwania gwarancji.

5. OPIS PRODUKTU

Uktad powierzchni gotowania

1 |Pojedyncza strefa grzewcza (160 mm) 1400 W,
Z funkcjg podwyzszonej mocy 2100 W.

2 | Pojedyncza strefa grzewcza (160 mm) 1400 W,
Z funkcjg podwyzszonej mocy 2100 W.

3 |Panel sterowania

WSKAZNIKI

Wykrywanie obecnosci naczynia do
gotowania

Kazdg strefe grzewczg wyposazono w
system wykrywania obecnosci naczynia
do gotowania na ptycie kuchenne;.
System wykrywania jest w stanie rozpo-
znac naczynia do gotowania z dnem ma-
gnetycznym, odpowiednie do stosowa-
nia na ptytach indukcyjnych.




Jesli naczynie do gotowania zostanie
zdjete w trakcie pracy lub uzyje sie nie-
odpowiedniego naczynia, na wyswietla-
czu wyswietli sie symbol v

Wskaznik pozostatego ciepta

Wskaznik pozostatego ciepta to funkcja
bezpieczenstwa informujgca o tym, ze
powierzchnia strefy grzewczej ma tem-
perature réwna lub przekraczajgcg 50°C
i moze prowadzi¢ do poparzen w przy-
padku jej dotkniecia gotymi rekoma.
Przycisk cyfrowy odpowiadajacy strefie

grzewczej wskazuje .

6. PANEL STEROWANIA

B—~rC

3
Wiaczona/Wytaczona

Wskaznik poziomu mocy
Przycisk wyboru strefy grzewczej

Poziom mocy / Sterowanie timerem
Wskaznik czasu gotowania

AW N -

8. FUNKCJE

7. OGRANICZENIE MOCY

W trakcie pierwszego podfgczania urzg-
dzenia do zasilania w sieci domowej, in-
stalator zobowigzany jest ustawi¢ moc
stref grzewczych, w zaleznosci od rze-
czywistych mozliwosci domowej sieci
elektryczne;.

Jeslinie jest to konieczne, mozna bezpo-

Srednio wigczy¢ ptyte kuchenng przy po-

mocy lub, zamiennie, postepujac

zgodnie z procedurg opisang ponizej,
jednoczesnie przechodzgc do menu.

» Podigczy¢ ptyte kuchenng do sieci do-
mowej.

» Wszystkie przyciski cyfrowe podswie-
tlg sie na kilka sekund.

* Gdy tylko przyciski cyfrowe zgasna,
nacisngé¢ przyciski ustawienia piyty
kuchennej 0 przytrzymac je naci-
Sniete przez 5 sekund do chwili, gdy
pojawi sie biezgce ustawienie na przy-
ciskach cyfrowych timera.

* Uzyésymboli,+”i,-"wcelu ustawie-
nia wtasciwego poboru mocy, zgodnie
Z nizej zamieszczong tabela.

» Nacisngé ponownie przyciski ustawie-
nia ptyty kuchennej i przytrzymac je
nacisniete przez 5 sekund, w celu po-
twierdzenia wyboru.

Konfiguracja | KW |Uwagi
0 3,7 |Standardowe ustawienie poczatkowe
1 35
2 3
3 2,5
4 2
5 1,5
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Funkcja ograniczenia
mocy/czasu

Ta funkcja bezpieczenstwa umozliwia wytaczenie strefy grzewczej, ktéra od pewnego czasu nie zo-
stata poddana zadnym zmianom ustawien.

Tabela czaséw wytaczenia:

Poziom mocy Czas wytaczenia (w minutach)

516

402

318

258

210

138

138

108

OO N | (W IN|—

90

P 5

Funkcja podwyzszonej
mocy

Funkcja podwyzszonej mocy moze by¢ uzyta w celu dostarczenia dla danej strefy grzewczej dodat-
kowego poziomu mocy na maksymalny okres czasu wynoszacy 5 minut.

Ta funkcja okazuje sie przydatna w celu szybkiego zagotowania duzej ilo$ci wody.

Aktywacja:

- Wybra¢ jedna ze stref grzewczych.

- Nacisna¢ ,, + " do chwili osiggniecia poziomu , 9 .

- Nacisna¢ ponownie, aby ustawic funkcje podwyzszonej mocy.

- Odpowieni przycisk cyfrowy wskaze I"" .
Funkcja podwyzszonej mocy jest zaprogramowana na czas wynoszacy 5 minut.

Dezaktywacja:

- Wybra¢ jedng ze stref grzewczych z aktywna funkcjg podwyzszonej mocy.
- Nacisna¢ , - .

Funkcja wyfacza sie tez automatycznie po uptywie 5 minut.

Bezpieczenstwo dzieci

Ta funkcja uniemozliwia przypadkowe wigczenie urzadzenia. Potwierdzenie wyboru jest wskazywa-
ne przez przycisk cyfrowy, ktory wyswietla L . Gdy jedna ze stref grzewczych jest jeszcze ciepta,

i tl_ migaja zamiennie.

Aktywacja:
Wiaczy¢ plyte kuchenng i upewni¢ sig, ze zadna strefa grzewcza nie jest aktywna.

- Jednocze$nie weisna¢ ®J i ,-", nastepnie zwolnic.
- Ponownie wcisna¢ ®J.

- Przyciski cyfrowe stref grzewczych wskazujq!’_ .

Tymczasowa dezaktywacja:

Jednocze$nie weisnac przycisk f.—_l i przycisk ,- ", nastepnie zwolnic je.
Funkcja zostanie wytaczona przy wigczonej plycie kuchennej. Po wytaczeniu i ponownym wigcze-
niu plyty kuchennej, ta funkcja pozostaje nadal aktywna.

Trwata dezaktywacja:
Wiaczy¢ plyte kuchenna i upewni¢ sig, ze zadna strefa grzewcza nie jest aktywna.

- Jednocze$nie weisna¢ ®J i ,-", nastepnie zwolni¢.
- Nacisna¢ ponownie ,, - ”.
Funkcja dezaktywuje sie. Po wytaczeniu i ponownym wigczeniu plyty kuchennej nie bedzie juz wy-

Swietlany L .
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Timer (ogdliny)

$nieciem dowolnego przycisku.

Timer wigcza odliczanie, ktére mozna ustawi¢ od 1 do 99 minut.
Po uptywie ustawionego czasu zostanie wydany sygnat dzwiekowy, ktéry mozna wyciszy¢ naci-

W trakcie odliczania czasu przez timer, strefy grzewcze funkcjonuja niezaleznie.

Aktywacja:

- Przycisk cyfrowy timera wskaze , 00 ".
- Ustawic czas przy uzyciu , +”i,-".

odliczanie.

Po wiaczeniu plyty kuchennej, upewnic sie ze zadna strefa grzewcza nie jest aktywna.
- Nacisna¢ jednoczesnie przyciski , + " i przycisk , - .
- Nie dotykac jakichkolwiek przyciskow przez 10 sekund. Po uptywie tego czasu timer rozpocznie

Gdy warto$¢ wynosi , 0 0 ", naci$nigciem , - ” ustawia si¢ czas na 30 minut.
Powtérzy¢ te czynnosci, aby zmieni¢ zaprogramowang wczesniej wartose.

Dezaktywacja:

- Jednocze$nie wcisnaé ,+" i ,-".
- Ustawi¢ , 00" przy uzyciu , + i, - ".

Po wiaczeniu plyty kuchennej, upewnic sie ze zadna strefa grzewcza nie jest aktywna.

- Nie dotyka¢ jakichkolwiek przyciskdw przez 10 sekund.

Timer stref grzewczych

99 minut. Przez caly ten okres czasu,

$nieciem dowolnego przycisku.

Ten timer wigcza odliczanie w celu Wy}aiczenia danej strefy grzewczej. Mozna go ustawi¢ od 1 do
) minut.. aty t strefa grzewcza bedzie dziataC normalnie. Strefy grzewcze

dziatajq niezaleznie migdzy sobg, dlatego moga by¢ programowane pojedynczo.

Po uptywie ustawionego czasu zostanie wydany sygnat dzwigkowy, ktéry mozna wyciszy¢ naci-

Aktywacja:

- Jednoczes$nie wcisnaé ,+" i ,-".

- Ustawi¢ czas przy uzyciu, + i, - ".
- Nie dotykac jakichkolwiek przyciskow przez
odliczanie.

Po wigczeniu plyty kuchennej, postawieniu naczynia i wiaczeniu strefy grzewcze:
- Wybra¢ zadana strefe grzewcza i ustawi¢ wybrany poziom mocy.

- Przycisk cyfrowy timera, ktory wskazuje , 0 0 i punkt obok odnosnej strefy grzewczej zaczng mi-
gac.

10 sekund. Po uptywie tego czasu timer rozpocznie

Gdy warto$¢ wynosi ,, 0 ”, naci$nigciem , - " ustawia si¢ czas na 30 minut.

Powtdrzy¢ te czynnosci, aby zmieni¢ zaprogramowang wczesniej wartosc.

Timer mozna ustawi¢ dla obydwu stref grzewczych.

Timer nie bedzie wskazywat obydwu, lecz tylko te odliczanie, ktére skonczy si¢ wczesniej.

Dezaktywacja:

- Wybra¢ zadana strefe grzewcza.
- Jednocze$nie weisngé ,+" i ,-".
- Ustawi¢ , 0 0 " przy uzyciu , +"i, - "

Po wiaczeniu ptyty kuchennej, postawieniu naczynia i wiaczeniu strefy grzewczej:

- Nie dotyka¢ jakichkolwiek przyciskdw przez 10 sekund.

9. TABELA GOTOWANIA

Poziom mocy

Sposob gotowania

tS,tosowaé w przypadku nastepujacych produk-
ow

1 Rozpuszczanie, lekkie podgrzewanie Masto, czekolada, Zelatyna, sosy

2 Rozpuszczanie, lekkie podgrzewanie Masto, czekolada, Zelatyna, sosy

3 Rozgrzewanie do odpowiedniej temperatury Ryz

4 Diugie gotowanie, zageszczanie, powolne gotowa-|Warzywa, ziemniaki, sosy, owoce, ryby
nie

5 Diugie gotowanie, zaggszczanie, powolne gotowa-|Warzywa, ziemniaki, sosy, owoce, ryby
nie

6 Diugie gotowanie, duszenie Makaron, zupy, duszone migso

7 Lekkie smazenie Placki ziemniaczane, omlet, panierowane i smazone

potrawy, kietbasa

8 Smazenie, smazenie na gtebokim oleju Mieso, frytki

9 Szybkie smazenie w wysokiej temperaturze Befsztyki

P Szybkie podgrzewanie Gotowanie wody
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10. FUNKCJA
ZARZADZANIA MOCA

R

B— v

g8
28 o 8o

»1en produkt posiada funkcje zarzadza-
nia mocg i sterowania elektronicznego.
Patrz: ilustracja.

Dzieki tej funkcji mozna sterowac dostar-
czaniem maksymalnej mocy wynoszg-
cej 3700 W pomiedzy strefami grzew-
czymi 1 i 2, optymizujgc jednoczesnie
dystrybucje mocy i unikajgc przecigze-
nia systemu.

Ptyta kuchenna na maksymalnym pozio-
mie mocy — funkcja rozdziela moc po-
miedzy strefy grzewcze i, jesli to ko-
nieczne, automatycznie redukuje moc w
jednej ze stref grzewczych (ostatnie po-
lecenie odpowiada najwyzszemu priory-
tetowi).

Ptyta kuchenna z ograniczeniem mocy —
funkcja rozdziela moc pomiedzy strefy
grzewcze, uniemozliwiajgc ustawienie
mocy dla jednej strefy grzewczej na po-
ziomie przekraczajgcym gorng granice
(w celu zwiekszenia mocy dla danej stre-
fy grzewczej, nalezy recznie zmniejszy¢
poziom mocy ustawiony dla drugiej).

Na przyktad:

Jeslidla strefy grzewczej 1 wybrano pod-
wyzszony poziom mocy (P), strefa
grzewcza 2 nie bedzie mogta jednocze-
$nie przekroczy¢ poziomu mocy 9 i zo-
stanie automatycznie zredukowana.”
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11. PRZEWODNIK NA
TEMAT UZYTKOWANIA
NACZYN DO
GOTOWANIA

Z jakich naczyn korzystaé

Stosowac wytgcznie naczynia z dnem

wykonanym z materiatu ferromagne-

tycznego, przeznaczonego do stosowa-

nia na ptytach indukcyjnych:

+ zeliwo

« emaliowana stal

» stal weglowa

+ stal nierdzewna (réwniez cze$ciowo)

 aluminium z powtokg ferromagnetycz-
ng lub dnem z ptytg ferromagnetyczng

W celu stwierdzenia zdatnosci naczynia,

skontrolc‘g’vaé czy jest na nim obecny

symbol 90 (zazwyczaj umieszczony na
dnie). Do dna naczynia mozna zblizy¢
magnes. Jesli dno naczynia go przycia-
ga, oznacza to ze moze ono by¢ stoso-
wane na ptycie indukcyjnej.

W celu zagwarantowania optymalnej
wydajnosci nalezy stosowac zawsze na-
czynia o ptaskim dnie, bedgcym w stanie
rownomiernie rozprowadzac ciepto. Nie-
wystarczajgco ptaskie dno naczynia mo-
ze negatywnie wptywac na przewodze-
nie mocy i ciepta.

Jak stosowac naczynia do gotowania
Minimalna $rednica naczynia/patelni dla
poszczegolnych stref grzewczych.

W celu zagwarantowania prawidtowego
dziatania ptyty kuchennej, naczynie do
gotowania powinno pokrywac jeden lub
kilka punktow odniesienia zaznaczo-
nych na powierzchni ptyty kuchennej, a
jego srednica powinna by¢ jak najmniej-
sza.

Nalezy zawsze korzystac ze strefy
grzewczej, ktéra odpowiada $rednicy
dna naczynia do gotowania.

Srednica dna naczynia do gotowania
@ min. (zalecana) | @ maks. (zalecana)
110 mm 160 mm

Strefy grzewcze

Wszystkie




Naczynia/patelnie puste lub o cienkim
dnie

Nie nalezy stosowac¢ na ptycie kuchen-
nej naczyn/patelni pustych lub o cienkim
dnie, poniewaz uniemozliwiajg one kon-
trolowanie temperatury lub automatycz-
ne wylgczenie strefy grzewczej w przy-
padku zbyt wysokiej temperatury, powo-
dujgc tym samym ryzyko uszkodzenia
naczynia lub powierzchni ptyty kuchen-
nej.

Jesli dojdzie do takiej sytuacji, nie nalezy
niczego dotykac i odczeka¢ do momentu
schtodzenia sie wszystkich komponen-
tow.

Jesli wyswietli sie komunikat o btedzie,
patrz rozdziat: ,Rozwigzywanie proble-
mow”.

Porady/wskazéwki

Hatas w trakcie pracy

Po wiaczeniu strefy grzewczej bedzie
styszalne krotkie brzeczenie. Zjawisko to
jest typowe dla ceramicznych stref
grzewczych i nie wptywa na dziatanie lub
trwato$¢ urzgdzenia. Rodzaj hatasu za-
lezy od stosowanego naczynia do goto-
wania. W przypadku wystgpienia silnych
zaktocen, nalezy uzy¢ innego naczynia
do gotowania.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Kod bledu | Opis Mozliwa przyczyna biedu Rozwiazanie
ER03 Plyta kuchenna wy]lqcza Wykryto ciagta aktywacje przyciskéw. |Zetrze¢ wode lub zdjgé naczynie z ce-
si¢ po 10 sekundach. Na panelu sterowania znajduje sig wo-|ramicznej powierzchni lub panelu ste-
da lub garnek. rowania.
ER21 Ptyta kuchenna wytacza|Wewnetrzna temperatura komponen-|Poczeka¢ na ostygniecie ptyty kuchen-
sie. tow elektronicznych jest zbyt wysoka. |nej.
Sprawdzi¢, czy ptyta kuchenna posia-
da wystarczajaca wentylacje.
Jesli btad sie powtarza, skontaktowaé
sie z Serwisem Technicznym.
E2 Odnosna strefa grzewcza| Garnek pusty lub nieodpowiedni. Poczekac na ostygniecie ptyty kuchen-
wylgcza sie. Zbyt wysoka temperatura garnka lub|Nn€J.
powierzchni szklano-ceramiczne;. Stosowa¢ odpowiednie garnki.
Zbyt wysoka tem%eratura komponen-|Nie podgrzewa¢ pustych garnkéw.
tow elektronicznych.
E3 Odnosna strefa grzewcza| Nieodpowiedni garnek. Stosowa¢ odpowiednie garnki.
wylgcza sig. Garnek traci swoje wiasciwosci ma-|Blad zostanie automatycznie anulowa-
gnetyczne i moze doprowadzic dojny po 8 s i bedzie mozna ponownie
uszkodzenia ptyty indukcyjne;. uzy¢ strefy grzewczej.
W przypadku dalszych btedow wymie-
ni¢ garnek.
Jesli btad sie powtarza, skontaktowaé
sig z Serwisem Technicznym.
E6 Strefa grzewcza nie wia-| Nieprawidtowe napiecie illub czgstotli-| Sprawdzi¢ napiecie ilub czestotliwosc.
cza sig. WS zasilania. W razie potrzeby skontaktowa¢ sig z
Serwisem Technicznym.
E8 Strefy grzewcze wytacza-| Awaria wentylatora. Wyczysci¢ wentylator i usunaé ewen-
jasie. Wentylator zablokowany pytem lub|tuaine obce ciata.
wioknami. Jesli btad sie powtarza, skontaktowaé
sie z Serwisem Technicznym.
EH Odnosna strefa grzewcza| Zablokowany czujnik temperatury stre-|Wytaczy¢ ptyte i ponownie jg wiaczy¢
wytacza sie. fy grzewczej. po ostygnigciu.
Nie jest wykrYwana wystarczajgca |Jesli btad sie powtarza, skontaktowa¢
ﬁumclﬁgﬁ r}Sjmpera ury po wigczeniu piyty|sie z Serwisem Technicznym.
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E7 Odtaczy¢ ptyte kuchenng od zasilania.

E9 Odczekac kilka sekund, a nastepnie ponownie podtaczy¢ ptyte kuchenng do zasilania.
Jesli problem nadal wystepuje, skontaktowa¢ sie z serwisem technicznym i poda¢ kod btedu ukazujacego

sig na wyswietlaczu.

13. DANE TECHNICZNE

Jednostka Wartos¢

Typ produktu Zintegrowana plyta kuchenna
Wymiary Szeroko$¢ mm 290

Glebokos¢ mm 520

Wysoko$¢ min./maks. mm 54
Moc catkowita W 3700
Parametr Wartos¢
Napiecie/czestotliwos¢ zasilania 220-240 V, 50 Hz;

220V, 60 Hz;

Ciezar urzadzenia 4,5kg
14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA PLYTY
KUCHENNEJ
Liczba stref grzewczych 2
Technologia gotowania Indukcyjna
Srednica stref grzewczych 2160 mm
Zuzycie energii elektrycznej przez strefe grzewcza (dziatanie elektryczne) 187 Whikg
Zuzycie energii elektrycznej przez plyte kuchenng (dziatanie elektryczne) 187 Whikg

15. ASPEKTY
SRODOWISKOWE
Usuwanie sprzetu AGD

Symbol E umieszczony na produkcie
lub na jego opakowaniu oznacza, ze nie
mozna go wyrzucac razem ze zwyktymi
odpadami pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Produkt musi by¢ prze-
kazany do centrum specjalizujgcego sie
w recyklingu komponentéw elektrycz-
nych i elektronicznych. Utylizujgc pro-
dukt w sposdéb wtasciwy, przyczyniasz
sie do zapobiegania ewentualnym ujem-
nym wptywom na srodowisko naturalne
oraz na zdrowie ludzi, ktére mogtyby po-
wsta¢ w wyniku niewtasciwej utylizaciji.
Szczegoétowe informacje na temat recy-
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klingu tego produktu mozna uzyska¢ w
urzedach miasta/gminy, lokalnych insty-
tucjach zajmujacych sie likwidacjg odpa-
dow lub w sklepie, w ktérym produkt zo-
stat zakupiony.

Usuwanie materialdbw opakowanio-
wych

Materiaty z symbolem O nadajg sie do
ponownego przetworzenia. Materiaty
opakowaniowe nalezy wyrzuci¢ do po-
jemnikéw na odpady przeznaczone do
recyklingu.

Energooszczednosé

Stosowanie sie do ponizszych porad
umozliwia oszczedzanie energii w trak-
cie codziennego gotowania.




* Nalezy podgrzewac tylko tyle wody,
ile jest potrzebne.

» Jesli to mozliwe, nalezy zawsze przy-
krywac¢ naczynia pokrywka.

* Przed wigczeniem strefy grzewczej,
nalezy postawi¢ na niej naczynie do
gotowania.

* Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na
mniejszych strefach grzewczych.

* Naczynia nalezy stawia¢ bezposred-
nio na srodku strefy grzewczej.

» Pozostate ciepto mozna wykorzystac
do podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania.

16. ZGODNOSC

Informacje dotyczace produktu,
zgodnie z Rozporzadzeniem UE nr
66/2014

Zgodnos$¢ z normami:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

q3

Urzadzenie zostato zaprojektowane, wy-
produkowane oraz wprowadzone do
handlu zgodnie z Dyrektywami EWG.

,Dane techniczne wskazano na tablicz-
ce znamionowej umieszczonej pod
spodem produktu.”
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