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Drogi Kliencie,

Dziekujemy za wybranie urzgdzenia gospodarstwa domowego marki
ORANIER! Urzadzenia gospodarstwa domowego marki ORANIER oferujg
wyrafinowang i niezawodng technologie, funkcjonalnosc¢ i atrakcyjny design.

W przypadku jakichkolwiek reklamacji, pomimo naszej starannej kontroli
jakosci, prosimy o kontakt z naszym Dystrybutorem na terenie Polski:

HerlinGroup Sp. z 0. o.
E-mail: serwis@herlingroup.com
Tel.: +48 13 49 27 560 wew. 3
Tel. kom. +48 609 055 660

Jestesmy dostepni od Poniedziatku do Pigtku w godzinach 9.00-17.00

Poza godzinami pracy prosimy o kontakt poprzez poczte elektroniczna:
biuro@herlingroup.com
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BEZPIECZENSTWO

Srodki ostroznosci przed uruchomieniem

Rozpakuj urzadzenie catkowicie i wyjmij lub usun wszystkie czesci opakowania.
- Urzadzenie moze by¢ podtgczane i instalowane wytgcznie przez elektryka. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane btedami instalacji lub potgczenia. Uzywaj
urzgdzenia tylko wtedy, gdy jest zainstalowane.
- To urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie do normalnego domowego gotowania i pieczenia
zywnosci i nie jest przeznaczone do celéw komercyjnych.
- Usun wszystkie etykiety i naklejki ze szkta.
- W urzadzeniu nie mozna wprowadzac zadnych zmian.
- Nie naley uzywac¢ ptyty kuchennej jako powierzchni roboczej lub miejsca do przechowywania.
Bezpieczenstwo jest gwarantowane wylgcznie w przypadku prawidiowego uziemienia
urzgdzenia zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
- Urzgdzenia nie wolno podtgczac do sieci za pomocg przedtuzacza.
- Nie wolno instalowa¢ urzgdzenia nad zmywarkg do naczyn lub suszarkg bebnowa: uwolniona
para wodna moze uszkodzi¢ elektronike.

Ogodlne instrukcje bezpieczenstwa

- Elektronika urzadzenia (przekazniki) moze powodowac styszalne dzwieki przetgczania podczas
pracy. Wentylator chtodzgcy moze by¢ rowniez styszalny. Wentylator chtodzgcy moze nadal
dziata¢ po zakonczeniu gotowania, aby schtodzi¢ elementy elektroniczne. Odgtosy te w zaden
sposob nie sg wadg ptyty indukcyjnej, urzgdzenie dziata bezbtednie.

- Po kazdym uzyciu wytgcz strefy grzejne.

- Przegrzane tluszcze i oleje zapalajg sie szybko. Jesli przygotowujesz potrawy z ttuszczu lub
oleju (np. frytki), powiniene$ obserwowaé proces gotowania.

- Podczas gotowania i pieczenia strefy gotowania nagrzewajg sie. Uwazaj na oparzenia podczas
| po uzyciu urzgdzenia.

- Upewnij sie, ze kabel elektryczny z wolnostojgcego lub wbudowanego urzgdzenia nie styka sie
Z ptytg lub gorgca strefg grzewcza.

- Nigdy nie przykrywaj ptyty szmatkg lub folig ochronng; mogg stac¢ sie bardzo gorgce i zapali¢
sie.

- To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze, a takze przez osoby o
ograniczonych zdolnoséciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez doswiadczenia i
wiedzy, jesli byty one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego
uzytkowania urzgdzenia i rozumiejg wynikajgce z tego zagrozenia.

- Dzieci nie mogg wykonywac czyszczenia ani konserwacji urzgdzenia bez nadzoru.

- Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem, aby upewnic sie, ze nie bawig sie urzgdzeniem.

- OSTRZEZENIE: W przypadku pekniecia szklanej powierzchni wytgcz urzgdzenie, aby unikngé
ryzyka porazenia prgdem.

- Na ptycie nie nalezy stawia¢ metalowych przedmiotéw, takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki
rondla, poniewaz mogg sie rozgrzac.

- Nie nalezy pozostawiaC ptyty indukcyjnej bez nadzoru ze wzgledu na bardzo szybkg reakcje
przy ustawieniu wysokiej mocy grzania.




——

ORANIER

- Metalowe przedmioty, takie jak pierscionki, bransoletki, zegarki itp. mogg sie nagrzewaé w
bezposrednim sgsiedztwie ptyty indukcyjnej. Uwaga : ryzyko poparzenia. Nie ma to wptywu na
przedmioty, ktérych nie mozna namagnesowacé (np. ztote lub srebrne pierscienie).

- Jesli w mieszkaniu znajdujg sie zwierzeta domowe, ktdére mogtyby dosiegngc ptyty kuchennej,
nalezy wigczyc¢ blokade rodzicielska.

- Jesli piekarnik z funkcjg pirolizy jest zainstalowany pod ptytg indukcyjng, ptyty indukcyjnej nie
wolno uzywac podczas operacji pirolizy. Moze to uruchomi¢ zabezpieczenie przed przegrzaniem
ptyty indukcyjne;j.

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem moze réwniez zadziataC, jesli ptyta grzewcza nie jest
odpowiednio wentylowana i/lub pod ptytg indukcyjng zainstalowany jest niewystarczajgco
izolowany piekarnik.

Ochrona przed uszkodzeniem

- Nie uzywaj garnkéw lub patelni z nie wypolerowang lub uszkodzong podstawg. Mogg one
zarysowac powierzchnie szkta ceramicznego.
- Nalezy pamietac, ze ziarna piasku mogg rowniez powodowac zarysowania.

Szkito ceramiczne jest niewrazliwa na wstrzgsy temperaturowe i bardzo odporna, ale nie jest
niezniszczalna. Szczegolnie ostre i twarde przedmioty spadajgce na powierzchnie do gotowania
moga jg uszkodzic.

- Unikaj uderzania garnkéw o krawedzie szkia.

- Nie uzywaj stref grzejnych z pustymi naczyniami.

- Unikaj cukru, plastiku lub folii aluminiowej na gorgcych polach grzejnych. Substancje te topig
sie, przyklejajg i mogg powodowacé pekniecia lub inne trwate zmiany w szybie podczas
ochtadzania. Je$li dotrg one do gorgcych stref grzejnych, wytgcz urzadzenie i usuh te substancje,
gdy sg jeszcze gorgce. Poniewaz strefy grzewcze sg gorgce, istnieje ryzyko poparzenia.-

- Nigdy nie stawiaj gorgcych naczyn na kontrolerze. Elektronika umieszczona pod szkiem moze
zostac¢ uszkodzona.

- Aby zapewni¢ odpowiednig wentylacje elektroniki w ptycie, wymagana jest wolna przestrzen
minimum 20 mm pod ptytg. Szczelina powietrzna z przodu mebli kuchennych nie jest wymagana.
- Pétki wewnetrzne sg wymagane tylko w przypadku ptyt kuchennych Oranier, jesli pod ptytg
kuchenng zainstalowana jest szuflada. Pdtke wewnetrzng mozna usungé tylko za pomocag
narzedzi. Odlegtos¢ od podtki wewnetrznej do spodu ptyty kuchennej powinna wynosi¢ co
najmniej 20 mm. Odlegtos¢ te mozna zmniejszy¢ do 15 mm, jezeli istnieje dodatkowy kanat
wentylacyjny o powierzchni 120 cm?, np. poprzez:

- perforacje na antresoli,

- i/lub pod blatem roboczym z przodu szafki znajduje sie kanat powietrzny.

- W szufladzie nie mogg znajdowac sie zadne tatwopalne przedmioty (np. puszki z aerozolem).

- Pojemniki na sztuéce w szufladzie muszg by¢ wykonane z materiatu zaroodpornego.

- Nie podgrzewaj zamknietych pojemnikéw (np. puszek) na strefach grzewczych. Pojemniki lub
puszki mogg pekna¢ z powodu nadcisnienia i istnieje ryzyko obrazen!

Srodki ostroznosci w przypadku awarii sprzetu

- W przypadku znalezienia btedu urzgdzenie nalezy wytgczyc¢ i odtgczy¢ od sieci.

- Jesli na szybie pojawig sie pekniecia lub rysy : natychmiast wytgcz ptyte, odkre¢ bezpiecznik
ptyty i skontaktuj sie z naszym dziatem obstugi klienta lub sprzedawca.

- Nigdy nie otwieraj urzgdzenia samodzielnie.

- Naprawy urzadzenia mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez specjalistow.
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Ochrona przed dalszymi zagrozeniami

- Upewnij sie, ze naczynia sg zawsze wysrodkowane na polu grzejnym. Podstawa patelni musi
zajmowac jak najwiecej strefy gotowania.
- Osoby z rozrusznikami serca lub wszczepionymi pompami insulinowymi muszg zadbac o to,
aby ptyta indukcyjna nie wptywata na ich implanty, poniewaz pole elektromagnetyczne
generowane jest w poblizu witgczonego urzgdzenia (zakres czestotliwosci ptyty indukcyjnej
wynosi 50 kHz). W razie watpliwosci skontaktuj sie z producentem rozrusznika serca lub
lekarzem.

VAN

UZYCIE GARNKOW NISKIEJ JAKOSCI ORAZ ADAPTEROW NA
PLYTE INDUKCYJNA DO GARNKOW NIEMAGNETYCZNYCH,
STANOWI NARUSZENIE WARUNKOW GWARANCJI.

W TAKIM PRZYPADKU PRODUCENT NIE PONOSI
ODPOWIEDZIALNOSCI ZA EWENTUALNE USZKODZENIE PLYTY
KUCHENNEJ I/LUB OTOCZENIA.

A\
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SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Typ KXI11062 11
Moc catkowita 3700 W
Zuzycie energii przez ptyte kuchenng EChob** 174,8 Wh/kg
Strefa gotowania po lewej stronie 215 x 195 mm
Poziom wydajnosci [ 1 ]* 63 W

Poziom wydajnosci [ 9 |* 2100 W

Moc z funkcjg Power 2300 W

Moc z funkcjg Podwojne Power 3000 W
Zuzycie energii ECcw** 171,9 Wh/kg
Strefa gotowania po prawej stronie 215 x 195 mm
Poziom wydajnosci [ 1 |* 63 W

Poziom wydajnosci [ 9 |* 1600 W

Moc z funkcjg Power 1850 W
Zuzycie energii ECcw** 177,6 Wh/kg

* Podana moc moze zmienia¢ sie w zaleznosci od ksztattu, wielkosci i materiatu z ktérego

wykonane sg garnki.

** Obliczono wg metod pomiaru zuzycia energii zgodnie z rozporzgdzeniem UE 66/2014
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Glasstérke: 4 mm
Eckradius: 8 mm

Panel sterowania

Wyswietlanie czasu
i wydajnosci

/N

+
|

[-] przycisk

[+] przycisk

OFH  /on fH OF

/ N

Przycisk wyboru
strefy grzania

Wskaznik ustawionego

poziomu grzania Wigcznik/wytgcznik Wskaznik ustawionego

poziomu grzania

Przyciski timera
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OBSLUGA URZADZENIA

Opis pol wyswietlacza

Pole Nazwa Opis

0 Zero Pole grzewcze jest aktywne.
1...9 Poziom mocy Wybor poziomu mocy gotowania.
U Detekcja garnka Brak lub nieodpowiednie naczynie.
E Komunikat btedu Usterka elektroniczna.

H Ciepto resztkowe Pole jest gorace.

P Funkcja Power Gotowanie ze zwiekszong moca.
T Funkcja Podwojne Power Gotowanie z bardzo duzg moca.
L Funkcja Blokady rodzicielskiej  Ptyta jest zabezpieczona

M Funkcja ,mostka” 2 pola grzejne sg zmostkowane.
Wentylacja

Uktad chtodzenia dziata catkowicie automatycznie. Wentylator chtodzgcy uruchamiany jest
na niskich obrotach, kiedy ciepto wyjsciowe ukfadu elektronicznego osigga pewien poziom.
Wysokie obroty wentylacji zatgczane sg przy intensywnym uzytkowaniu ptyty kuchenne;.
Wentylator chtodzgcy automatycznie zwalnia i zostaje wytgczony, kiedy uktad elektroniczny
zostanie odpowiednio schtodzony.

URUCHAMIANIE | STEROWANIE URZADZENIEM

Przed pierwszym uzyciem

Najpierw wyczys¢ urzadzenie wilgotng szmatkg, a nastepnie wytrzyj do sucha. Nie uzywaj
zadnych srodkéw czyszczgcych, ktére mogg powodowac niebieskawe zabarwienie szkliwionej
powierzchni.

Zasada indukcji

Pod kazda ptytg grzewczg umieszczona jest cewka indukcyjna. Po wigczeniu urzadzenia wytwarza
ona zmienne pole elektromagnetyczne, ktore powoduje powstawanie prgdow indukcyjnych
w ferromagnetycznym dnie naczynia. Rezultatem jest ogrzewanie naczynia umieszczonego
na ptycie grzewcze;.

Oczywiscie naczynie musi by¢ przeznaczone do takiego zastosowania:

e Zalecane sg wszystkie naczynia ferromagnetyczne (nalezy to sprawdzi¢ przy pomocy
niewielkiego magnesu): naczynia zeliwne i stalowe, naczynia emaliowane, naczynia ze
stali nierdzewnej z ferromagnetycznym dnem.

e Wykluczone sg: naczynia miedziane, z czystej stali nierdzewnej, aluminiowe, szklane,
drewniane, ceramiczne, z kamionki.

10
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Wykrywanie garnkéw

Mozesz sam sprawdzi¢, czy Twoje naczynia kuchenne nadajg sie do indukcji. Umies¢ naczynie
do gotowania na polu grzewczym i wybierz sredni poziom mocy. Jesli naczynie nie jest
odpowiednie, na wyswietlaczu pojawia sie [U].

Aktywowana strefa gotowania dziata tylko:

- Jesli na polu grzejnym znajduje sie wystarczajgco duzy (patrz rozdziat Wykrywanie wielkoSci
garnkéw) i odpowiedni do indukcji garnek.

- Jesdli naczynie zostanie wyjete ze strefy gotowania podczas gotowania, strefa gotowania
natychmiast sie wylgczy, a na wyswietlaczu pojawi sie symbol [U]. Symbol [U] gasnie, gdy
garnek zostanie ponownie umieszczony w strefie gotowania. Strefa grzejna jest kontynuowana z
wczesniej ustawionym poziomem mocy.

- Jesli w strefie gotowania nie ma naczyn lub garnek nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego,
na wyswietlaczu pojawia sie symbol [U].

Wykrywanie wielkosci garnka

- Indukcyjne pole grzejne jest automatycznie dostosowywane do wielkosci naczynia. Naczynie
kuchenne musi mie¢ okreslong minimalng srednice, aby rozpoczgé proces indukcji.

Strefy gotowania | Minimalna srednica
dna garnka
Lewa 110 mm
Prawa 110 mm

Przyciski dotykowe

Niniejsza ptyta ceramiczna wyposazona jest w sterowanie elektroniczne za pomocg dotykowych
przyciskow. Po nacisnieciu przycisku palcem odnosne polecenie staje sie aktywne. Aktywacja ta
zostaje potwierdzona przez lampke kontrolng, litere lub liczbe na wyswietlaczu i/lub sygnat
akustyczny (bip).

Podczas normalnego uzytkowania nalezy przyciska¢ tylko jeden przycisk naraz.

11
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Wiaczanie i wylgczanie plyty grzewczej

Najpierw wigczyc¢ ptyte grzewcza, a nastepnie strefe gotowania. 0, I

e Plyta grzewcza: wlaczanie/wylaczanie:

Dziatanie Panel sterowania Wyswietlacz
Wigczy¢: Nacisnij [ 0/1 ] [0] lub [H]
Wylgczyc¢: Nacisnij [ 0/1 ] zaden lub [H]

o Strefa gotowania: wigczanie / wytaczanie:

Dziatanie Panel sterowania Wyswietlacz
Wybor strefy gotowania Nacisnij [ O ] [0]
Zwiekszy¢ moc Nacisnij [ + ] [1] do [9]
Zmniejszy¢ moc Nacisnij [ - ] [9] do [1]
Wytgczyc Nacisnij [ O ]i [ - ] razem [O] lub [H]

lub nacisnij [ - ] [0] lub [H]

Jesli po wigczeniu pola grzejnego nie zostanie witgczone ponownie, ptyta wytgczy sie po okoto 10
sekundach ze wzgledéw bezpieczenhstwa i cyfra [0] zgasnie.

Wskaznik ciepta resztkowego

Po wytgczeniu poél grzejnych lub ptyty grzejnej ciepto resztkowe gorgcych stref grzewczych jest
wyswietlane za pomocg symbolu [H]. Symbol [H] gasnie, gdy strefy gotowania mozna dotykac
bez niebezpieczenstwa poparzenia. Dopdki Swieci sie wskaznik ciepta resztkowego, strefy
gotowania nie nalezy dotykac i nie nalezy na nim stawia¢ przedmiotow wrazliwych na ciepto:
Niebezpieczenstwo poparzenia!
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Poziom grzania Power

Wszystkie strefy gotowania majg ustawienie grzania Power, tj. wyposazone se w o0sobne
dotadowanie. Jesli jest wigczone, wybrane pola grzejne dziatajg przez okres maks. 5 minut na
poziomie Power [P] z bardzo duzg mocg. Poziom Power zostat zaprojektowany tak, aby$s maogt
na przyktad szybko podgrza¢ duze ilosci wody. Strefa grzejna po lewej stronie ma podwdjne
ustawienie mocy.

e Wiaczanie / wylaczanie stopnia Power:

I N
L U

-+
oOF o o

Dziatanie Panel sterowania Wyswietlacz
Wybrac strefe gotowania Nacisnij [ O ] [0]

Zwiekszy¢ moc Nacisnij [ + ] [1] do [9]
Wyltaczy¢ poziom Power Nacisnij [ + ] [P] przez 5 min
Wytgczy¢ poziom Power Nacisnij [ - ] [9]

e Wiaczanie/wytaczanie podwojnego poziomu Power:

Dziatanie Panel sterowania Wyswietlacz

Wigczy¢ poziom Power Nacisnij [ O ] [P] o

Wigczanie podwojnej mocy Power Nacisnij [ + ] ponownie [ 1 I migniecie
P ]

Wyltaczenie podwdjnej mocy Power Nacisnij [ - ] [1] do [P]

e Automatyczne sterowanie ,,poziomem mocy*‘:

Piyta indukcyjna jest wyposazona w system zarzgdzania energig. W przypadku obstugi dwéch
stref grzejnych z jednej strony przy poziomie Power i poziomie [9] elektronika automatycznie
obnizy poziom gotowania w jednej z tych stref. Strefa grzejna w ktérej automatycznie
zmniejszono moc wyswietla migajaca cyfre 7

Wybrana strefa gotowania Inna strefa gotowania (np.: poziom mocy 9)
[P] zapala sie [9] jest redukowane do [7] i miga
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Funkcja Timer
Za pomocg timera mozesz przypisac indywidualny czas gotowania od 1 do 99 minut do kazdej
strefy gotowania.

e Wiaczanie lub zmiana funkcji Timer:

1 1
UM UM

Dziatanie Panel sterowania Wyswietlacz
Wybierz strefe gotowania Nacisnij [ O ] [0]

Wybierz moc gotowania Nacisnij [ + ] [1] .... [9] [P]
Wybierz minutnik Nacisnij [ - ] i [ + ] jednoczesnie Timer [00] min
Skracanie czasu Nacisnij [ - ] od [30] do 29,28,27...
Wydtuzenie czasu Nacisnij [ + ] czas w min. wzrasta

Po kilku sekundach miganie ustaje. Funkcja Timer jest aktywowana i rozpoczyna sie odmierzanie
czasu.

e Wvylaczanie funkcji Timer:

Dziatanie Panel sterowania Wyswietlacz

Wybierz strefe gotowania Nacisnij [ O ] [0]

Wybierz minutnik Nacisnij[ - ]i[ + ] jednoczesnie Pozostaty czas
Wyltgczanie minutnika Nacisnij [ - ] [00] nastepnie ,wytacz”

e Automatyczne wylaczanie:

Po uptywie zaprogramowanego czasu gotowania strefa gotowania jest wylgczana, rozlega sie
sygnat dzwigkowy i miga [00]. Aby wytgczy¢é sygnat dzwiekowy i miganie, wystarczy nacisngc
dowolny klawisz.

e Timer jako minutnik:

Dziatanie Panel sterowania Wyswietlacz

Wigczenie ptyty indukcyjnej Nacisnij [ 0/1 ] Podswietlenie sterowania
Wybierz minutnik Nacisnij [ - ]i [ + ] jednoczesnie [00] czas w min.

Skracanie czasu Nacisnij [ - ] od [30] do 29,28,27...
Wydtuzenie czasu Nacisnij [ + ] czas w min. wzrasta

Po kilku sekundach ustawienie zostanie zaakceptowane, a miganie ustanie. Gasnie dioda LED
timera i strefy gotowania. Rozlega sie sygnat akustyczny, a wyswietlacz [00] miga. Aby wytaczyc
sygnat dzwiekowy i miganie, wystarczy nacisng¢ dowolny klawisz.
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Funkcja blokady przed dzieémi / blokady ptyty indukcyjnej

Aby unikng¢ niepozadanej zmiany ustawienia strefy gotowania, przyciski czujnikéw (oprécz
przycisku wigczania/wytgczania [0/I]) mozna zablokowac.

e Wiaczanie funkcji blokady ptyty grzewczej:

Dzialanie Panel sterowania Wyswietlacz
Wigczy¢ ptyte Nacisnij [ 0/1 ] [0] lub [H]
Zablokuj ptyte Jednoczesnie nacisnij[-]i1[ O] Bez zmian

w prawym przednim rogu

Nastepnie nacisnij [ O ] [L]

e Wylaczanie funkcji blokady plyty grzewczej:

Dziatanie Panel sterowania Wyswietlacz
Wigczy¢ ptyte Nacisnij [ 0/1 ] [L] na wszystkich wyswietlaczach

W ciggu 5 sekund po wigczeniu plyty:

Wyltacz blokade ptyty Jednoczesnie nacisnij [-]i[ O] Bez zmian
w prawym przednim rogu
Nastepnie nacisnij [ - |

Zabezpieczenie przed przesterowaniem

Ochrona przed przesterowaniem jest aktywowana, gdy na panelu sterowania wyswietla sie ,ERO3”.
Moze to by¢ spowodowane ciggtym uruchamianiem przyciskow czujnika z powodu rozlanego ptynu
, haczyn kuchennych lub innych przedmiotéw umieszczonych na polu czujnika. Oczys¢

powierzchnie, usun przedmiot lub naczynia kuchenne. Aby usungé komunikat ,ErO3”, wytgcz ptyte i
wigcz jg ponownie.
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Funkcja mostka

Ta funkcja umozliwia potgczenie (potgczenie mostkowe) dwdch stref grzejnych ze strefg
pieczenia. Mozna to nastepnie obstugiwac jak strefe gotowania za pomocg jednego przycisku.

on 7o

Dziatanie Panel sterowania
Wigczy¢ ptyte Nacisnij [ 0/1 ]

Wigczanie funkcji mostka Nacisnij 2 razy prawy [ O ]
Zwiekszy¢ moc Nacisnij [ + ]

Wyltaczanie funkcji mostka Nacisnij 2 razy prawy [ O ]

Funkcja ograniczenia czasu pracy

Wyswietlacz

[0] lub [H]

[0] przod i [I] tyt

[1] do [P]

[0] lub [H] na obu polach
grzejnych

Ptyta ma automatyczne ograniczenie czasu pracy. Czas pracy kazdej strefy gotowania zalezy od
wybranego poziomu gotowania. Warunkiem jest, aby w okresie pracy nie wprowadzano zadnych
zmian w ustawieniach stref gotowania. Po uptywie limitu czasu strefa grzejna zostaje wytgczona.

Ustawienie mocy

Limit czasu pracy
(godziny)

8

6

5

5

4

15

15

15

OO NO|OTDWIN(F

15
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ZALECENIA DOTYCZACE GOTOWANIA

Wybor odpowiednich naczyn kuchennych

Odpowiednie materiaty: stal, stal emaliowana, zeliwo, stal nierdzewna z podstawg
magnetyczng, aluminium z podstawg magnetyczng

Nieodpowiednie materiaty: aluminium i stal nierdzewna bez podstawy magnetycznej, miedz,
mosigdz, szkto, wyroby ceramiczne, porcelana.

Zazwyczaj producenci naczyh do gotowania podajg informacje, czy ich produkt jest kompatybilny z
technologig indukcji.

Aby sprawdzi¢, czy naczynie jest kompatybilne z technologig indukciji:

- Napetnij rondel niewielkg iloscig wody i umies¢ go na indukcyjnej strefie gotowania. Wigczstrefe
grzewczg na poziomie mocy [9]. Woda musi sie rozgrza¢ w ciggu kilku sekund.

lub

- Przytrzymaj magnes nad dnem garnka. Jesli magnes przylgnie, garnek nadaje sie do indukc;ji.

- Jesli garnki nie sg odpowiednie, na wyswietlaczu pojawia sie [U].

DODATKOWE INFORMACJE DLA PLYT INDUKCYJNYCH

Nigdy nie uzywaj stref grzejnych z pustymi naczyniami. Nigdy nie stawiaj gorgcych naczyn na
kontrolerze. Elektronika pod szkiem moze zosta¢ uszkodzona.

Dzwigki

Elektronika urzgdzenia (przekazniki) moze powodowac styszalne dzwieki przetgczania podczas
pracy. Wentylator chtodzgcy moze by¢ rowniez styszalny. Wentylator chtodzgcy moze nadal
dziata¢ po zakonczeniu gotowania, aby schtodzi¢ elementy elektroniczne. Odgtosy te w zaden
sposdb nie sg wadg ptyty, a ptyta dziata bezbtednie.

Garnki mogg generowac hatas i wibracje, gdy zostang umieszczone na indukcyjnej strefie
grzewczej. Hatas zalezy od jakosci garnkéw i wybranych pozioméw mocy i moze sie réznic, np.
gtebokie buczenie, ciche i gtosne gwizdy, ale takze trzaskanie. Odgtosy te w zaden sposéb nie
sg wadg ptyty, a ptyta dziata bezbtednie. Skontaktuj sie z producentem garnkow.
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Garnki

%09 0%

Uwaga.:

Garnki z zakrzywionym dnem lub wyttoczone na dnie moga
trwale uszkodzi¢ ptyte grzejng i doprowadzi¢ do uszkodzenia
elementow elektronicznych.

Uszkodzenia ptyty indukcyjnej w takich przypadkach nie sg

objete gwarancja.

Garni, ktére sg sprzedawane jako ,odpowiednie do indukcji”, mogg réwniez mie¢ powazne wady i
by¢ przyczyng niskiej wydajnosci/mocy grzewczeyj:

" Podstawa ferromagnetyczna
< jest zbyt daleko od induktora

e e

1, . . ]
Srednica dna jest znacznie ‘_
<o mniejsza niz $rednica garnka |\

@120

= ~ Element ferromagnetyczny
- zostat zle zainstalowany

Przyktady ustawien mocy

(ponizsze wartosci sg orientacyjne)

<> Aluminiowa podstawa
z nitami ferromagnetycznymi

“ Podstawa ferromagnetyczna
ograniczona okragtym
pierscieniem

"

%~ Dno ferromagnetyczne
z nitami aluminiowymi

Odldo2 Topienie, Rozpuszczanie, Sosy, masto, czekolada, zelatyna
Podgrzewanie Przygotowane wczesniej potrawy

Od2do3 Podgotowywanie, Podgrzewanie, Ryz, budyn, syrop cukrowy
Rozmrazanie warzywa, ryby, mrozonki

Od3do4 Gotowanie na parze Warzywa, ryby, mieso

Od4do5 Gotowanie, Gotowanie na parze, Ryby, warzywa, makarony, ptatki
Rozmrazanie zbozowe, rosliny strgczkowe, mrozonki

Od6do7 Gotowanie srednio intensywne Mieso, watrdbka, jajka, gulasz , rolady
Podgotowywanie

Od 7 do 8 Gotowanie Ryba, sznycle, kietbasa, jajka sadzone

9 Smazenie, prazenie Steki, omlety, potrawy smazone, woda
Gotowanie wody

Pin i Gotowanie wody Gotowanie duzych ilo$ci wody
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INFORMACJA O PIELEGNACJI | KONSERWACJI
POWIERZCHNI PLYTY GRZEWCZEJ

Konserwacja

Jak najszybciej usuwaj zabrudzenia z powierzchni ptyty grzewcze;.

Lekkie, nieprzypalone zabrudzenia nalezy usung¢ wilgotng sciereczka lub wilgotng, miekkag
gabkg bez detergentu. Nie uzywaj detergentu, poniewaz moze powodowac niebieskawe
przebarwienia powierzchni szkta ptyty indukcyjne;.

Trudne do usuniecia, przypalone zabrudzenia mozna zazwyczaj usung¢ za pomocg skrobaczki
do szkta. Umiesci¢ skrobak do szkta rownomiernie na powierzchni i zeskrob z lekkim naciskiem.
Jesli nie masz pod rekg skrobaczki do szkta, mozesz rowniez uzy¢ sody oczyszczonej. Po prostu
wymieszaj troche wody z proszkiem, az powstanie kremowa pasta. Nastepnie natéz paste na
szklang ceramiczng ptyte kuchenng, pozwdl jej sie wchtongc¢, a nastepnie wytrzyj ja.

Jasne, srebrne potyskujgce plamy mogg by¢ spowodowane resztkami aluminium z niektérych
garnkéw. Plamy mozna usung¢ srodkiem czyszczgcym do ceramiki szklanej, po ostygnieciu

piyty.

Wapienne zabrudzenia mogg powstac¢ w wyniku rozbryzgania wrzgcej wody lub garnkow z mokrg
podstawg od zewnatrz. Woda paruje z powodu ciepta, a na szklanej ceramice pozostajg plamy z

wapnia. Plamy mozna usungc¢ po ostygnieciu ptyty indukcyjnej ,srodkiem czyszczgcym do szkfa
ceramicznego lub octem.

Unikaj cukru, plastiku lub folii aluminiowej na gorgcych polach grzejnych. Substancje te topig sie,
przyczepiajg i mogg powodowac pekniecia lub inne trwate zmiany w szklanej powierzchni ptyty
podczas jej schtadzania. Jesli tak sie stanie, wytgcz urzgdzenie i usun te substancje, gdy sg
jeszcze gorgce. Uwaga: Strefy grzejne sg gorgce, istnieje ryzyko poparzenia!l

Nigdy nie uzywaj materiatdéw Sciernych lub Sciernych srodkéw czyszczgcych, twardych gabek,
wetny stalowej lub spirali ze stali nierdzewnej, z powodu mozliwych zadrapan powierachni szkta
ceramicznego

Mozliwe przyczyny zadrapan

Szklane ptyty ceramiczne majg bardzo twarda, trwatg powierzchnie. Jesli mimo to wystgpig
zadrapania, uzytecznosc¢ szklanej ptyty ceramicznej nie jest ograniczona.

Jak mogg wystgpi¢ zadrapania:

e Podczas czyszczenia warzyw ziarenka piasku lub drobnego pytu mogg dostac sie na szklang
ptyte ceramiczng. Jesli naczynie do gotowania zostanie nastepnie umieszczone na szklanej
ptycie ceramicznej, ziarna piasku mogg spowodowac zarysowania.

e Garnki lub patelnie z niepolerowanymi lub uszkodzonymi podstawami mogg zarysowac
szklang tafle ceramiczng ptyty.

e Skrobak do szkfa uzywany ze zbyt duzym naciskiem lub ostrze skrobaka, ktére odtamato sie
na krawedziach moze rowniez powodowac uszkodzenia powierzchni piyty.

e Uszkodzenia mogg powstaé gdy szklano-ceramiczng ptyte kuchenng czysci sie za pomocg
twardych ggbek, wetny stalowe;j, silnie sciernych lub sciernych srodkéw czyszczacych lub
spirali ze stali nierdzewnej.

Nie nalezy uzywaé plyty kuchennej jako powierzchni roboczej lub miejsca do
przechowywania.

19



——

ORANIER

e —

POSTEPOWANIE W PRZYPADKU PROBLEMOW

Na panelu sterowania pojawia sie symbol [ E4 ]:

[) Ptyta musi zosta¢ ponownie skonfigurowana. Postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami:
Przed rozpoczeciem procedury:

- wazne: zdejmij wszystkie garnki z ptyty

- wez garnek z podstawg magnetyczng (Srednica > 16 cm)

- ptyta musi by¢ najpierw odtgczona od sieci

- lub wylgcz bezpiecznik na panelu sterowania.

* rozpocznij programowanie najpozniej 2 minuty po ponownym wigczeniu
- nie uzywaj gtbwnego wytgcznika

[I) Usun istniejacg konfiguracje ptyty

1) Po uruchomieniu nacisnij i przytrzymaj przycisk [-] w ciggu 2 sekund.
2) Zaczynajac od prawego pola, nacisnij dwukrotnie klawisz [O]

po prawej stronie, nastepnie nacisnij dwukrotnie klawisz [O] po lewej
stronie (a -> a -> b -> b). Podwdjny ,dzwiek” oznacza, ze wystgpit

btgd. W takim przypadku zacznij ponownie od punktu 1.

3) Zwolnij przycisk. Nastepnie nacisnij jednoczesnie przyciski [-] i [+], az zostang wyswietlone
migajgce symbole [E].

4) Poczekaj, az [E] pozostanie staty.

5) [E] stanie sie wowczas automatycznie symbolami [C]. Proces usuwania zostat zakonczony.
IIl) Faza 2: rekonfiguracja ptyty

1) Wez garnek z podstawg magnetyczng ($rednica> 16 cm)

2) Wybierz pozycje strefy grzejnej, naciskajac [O].

3) Postaw garnek na odpowiednim polu grzewczym.

4) Poczekaj, az [C] zmieni sie na [-]. Strefa grzejna jest skonfigurowana.

5) Powtorz ten proces dla kazdej strefy grzejnej.

6) Strefy grzejne sg konfigurowane, gdy nic nie jest wyswietlane. Powtérz czynnosci z punktu Ill),
dla kazdej strefy grzejnej aby wykonac¢ catg konfiguracje. Podczas konfiguracji na ptycie nie
mogg znajdowac sie zadne inne garnki.

Jesli wskaznik [E4] jest nadal wyswietlany, nalezy wezwaé serwis.
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Nie mozna wlaczy¢ plyty grzejnej ani stref grzewczych:

- Plyta kuchenna jest nieprawidtowo podtgczona do sieci elektryczne;j.

- Bezpiecznik instalacji domowej nie jest wigczony prawidtowo lub jest uszkodzony.
- Piyta jest zablokowana.

- Przyciski czujnikow sg pokryte wodg lub brudem.

- Garnek lub inne przedmioty zakrywajg przyciski.

Na panelu sterowania wyswietlany jest symbol [ U ]:

- Garnek nie jest umieszczony w strefie gotowania.
- Garnek nie nadaje sie do indukcji

- Srednica dna naczynia jest zbyt mata dla tego pola grzejnego.

Na panelu sterowania wyswietlany jest symbol [ C I:

- Plyta kuchenna jest w trybie konfiguracji. Zobacz btgd dotyczacy symbolu [ E4 ]

Strefa grzejna lub cala plyta grzejna wylacza sie:

- Zadziatat system bezpieczenstwa.

- Przez diuzszy czas zapomniano wytgczy¢ pola grzewcze.
- Zastonieto jeden lub wiecej przyciskéw dotykowych.

- Naczynie jest puste, a jego dno jest nadmiernie nagrzane.

- Elektronika automatycznie zmniejszyla moc z powodu przegrzania lub automatycznie sie
wytgczyta.

Wentylacja dziala nadal po wylaczeniu plyty:

- Nie jest to usterka. Wentylator pracuje nadal, aby chroni¢ podzespoty elektroniczne przed
przegrzaniem.

- Wentylator chtodzgcy wytgcza sie automatycznie.

Na panelu sterowania wyswietlany jest symbol [ L ]:

- Zobacz rozdziat dotyczacy funkcji blokowania ptyty.

Na panelu sterowania wyswietlany jest symbol [ 1 ]:

- Zobacz rozdziat dotyczacy funkcji mostku
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Na panelu sterowania wyswietlany jest symbol [ i:;z’] lub [ Er03 1] :

- Na przyciskach znajduje sie jakis przedmiot lub ciecz. Symbol zniknie gdy tylko przycisk
zostanie zwolniony lub oczyszczony.

Na panelu sterowania wyswietlany jest symbol [ E2 ] lub[ E H ]:

- Ptyta jest przegrzana, nalezy poczekac na jej ostygniecie, a nastepnie wigczy¢ jg ponownie.

Na panelu sterowania wyswietlany jest symbol [ E3 ]:

- Uzyty garnek nie jest odpowiedni, nalezy zmieni¢ garnek.

Na panelu sterowania wyswietlany jest symbol [ EG ]:

- Niewtasciwe parametry sieci elektryczna. Sprawdz czestotliwos¢ i napiecie sieci elektrycznej.Na
panelu sterowania wyswietlany jest symbol [ E8 ]:

- Wlot powietrza wentylatora jest zatkany lub zablokowany. Usun niedroznos¢ wentylatora.Na
panelu sterowania wyswietlany jest symbol [ E C I:

- Btad konfiguracji. Skonfiguruj ptyte ponownie, zobacz rozdziat ,Na panelu sterowania pojawia
sie symbol [ E4 ]".

Jezeli ktérys z powyzszych symboli nadal jest wyswietlany, nalezy wezwacé serwis.

OCHRONA SRODOWISKA

e Materiaty wykorzystane do zapakowania produktu sg ekologiczne i nadajg sie do
powtdrnego przetworzenia - recyklingu.

e Aparatura elektroniczna wykonana jest zarébwno z materiatbw nadajgcych sie do
ponownego przetworzenia, jak i tych szkodliwych dla srodowiska, jednakze niezbednych
dla zapewnienia prawidtowej pracy i bezpieczenstwa urzadzenia

e Nie wyrzucaé urzgdzenia wraz z odpadami
komunalnymi.

e Skontaktowac sie z lokalng instytucjg specjalizujgca
sie w recyklingu sprzetu gospodarstwa domowego.

INSTRUKCJE DOTYCZACE INSTALACJI

Instalacja urzadzenia lezy w gestii wytgcznie wyspecjalizowanych instalatorow.
Instalator zobowigzany jest do przestrzegania przepiséw prawnych i norm obowigzujgcych
w danym kraju.
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Sposobb przyklejania uszczelki:

krawedzi

Po usunieciu folii

szkia.

ochronnej (3), przyklei¢
uszczelke (2) w odlegtosci 2 mm od zewnetrznej

Instalacja:

* Forniry pod blatem nalezy obrabia¢ za pomocg kleju zaroodpornego (100 ° C).
* Listwy Scienne muszg by¢ odporne na ciepto.
* To urzagdzenie odpowiada typowi Y (IEC 33-2-6) pod wzgledem ochrony przed zagrozeniami
pozarowymi. Tylko urzgdzenia tego typu mogg byc¢ instalowane z jednej strony na sgsiadujgcych

wysokich szafkach lub Scianach.

» Odlegtos¢ miedzy wycieciem a Sciang i/lub meblem musi wynosi¢ co najmniej 50 mm.

Wymiary
montazowe:
Glasstarke: 4 mm
Eckradius: 8 mm
Model Wymiar przycinania | Rozmiar szkta Grubosé¢ szkia | Promien naroza
KX1 1062 11 570 x 500 mm 590 x 520 mm 4 mm 8 mm
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Rysunek wymiarowy montazu — ptyta wpuszczona w blat kuchenny

K773

R10
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e Wyciecie nalezy uszczelni¢ specjalnym srodkiem, gumag, silikonem lub Zzywicg , aby
zapobiec pecznieniu blatu z powodu wilgoci. Upewnij sie, ze dostarczona tasma
uszczelniajgca jest starannie przyklejona.

e Plyty nie wolno instalowa¢ w szafkach kuchennych bez otworéw wentylacyjnych, nad
zmywarkami, urzgdzeniami do mycia lub suszenia.

o Jesdli pod ptytg znajduje sie szuflada, nie mogg by¢ w niej umieszczane zadne tatwopalne
przedmioty, jak np. puszki z aerozolem.

e Nalezy upewni¢ sie, ze kabel zasilajgcy ptyte indukcyjng nie bedzie obcigzony
mechanicznie po instalacji.

e Aby zapewni¢ odpowiednig wentylacje elektroniki w ptycie, wymagana jest przestrzen 20
mm pod ptytg. Szczelina wentylacyjna z przodu mebli kuchennych nie jest wymagana.
Poétki wewnetrzne sg wymagane w przypadku ptyt kuchennych Oranier tylko, jesli pod ptytg
kuchenng zainstalowana jest szuflada. Pétke wewnetrzng mozna usungc tylko za pomocg
narzedzi. Odlegtos¢ od potki wewnetrznej do spodu ptyty kuchennej powinna wynosi¢ co
najmniej 20 mm. Odlegtos¢ te mozna zmniejszy¢ do 15 mm, jezeli istnieje dodatkowy
kanat powietrzny o powierzchni 120 cm?, np. przez:

- perforacje ,
- i/lub pod blatem roboczym z przodu szafki znajduje sie kanat powietrzny.

Ptyty grzewczej nie wolno nigdy przenosi¢ chwytajac za cienkie szkia.

Ze wzgledu na konstrukcje istnieje wysokie ryzyko pekniecia szkta ceramicznego na
przewezeniach powierzchni szkta bo bokach otworu ssacego!!

Aby witozy¢ ptyte w przygotowane wyciecie blatu roboczego, chwy¢ jednostke sktadajgca sie z
obudowy ssgcej i ptyty indukcyjnej na przedniej krawedzi i wewnatrz obudowy ssace;j.

UWAGA: ZDECYDOWANIE ZALECAMY INSTALOWANIE PLYTY INDUKCYJNEJ PRZEZ 2 OSOBY!
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PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

¢ Instalacje niniejszego urzgdzenia oraz podtgczenie go do sieci elektrycznej nalezy
powierzy¢ wykwalifikowanemu elektrykowi, ktérego obowigzkiem jest bezwzgledne
stosowanie sie do obowigzujgcych przepisow prawa.
e Po zakonczeniu instalacji nalezy zapewni¢ odpowiednie zabezpieczenie czesci bedgcych

pod napieciem.

¢ Dane niezbedne dla wykonania podtgczenia znajdujg sie na naklejkach umieszczonych
na obudowie ptyty w poblizu listwy przytgczeniowe;j.

e Podtgczenie do sieci nalezy wykonac przy uzyciu gniazdka z uziemieniem lub poprzez
wylgcznik wielobiegunowy z minimalnym rozwarciem stykow 3 mm.

e Obwdd elektryczny nalezy odseparowac od sieci przy pomocy odpowiednich urzgdzen,
na przyktad: wytgcznikow, bezpiecznikdw lub stycznikdw.

o Jesli urzadzenie nie jest wyposazone w tatwo dostepng wtyczke, instalacje nalezy
wyposazy¢ w odtgcznik zgodny z przewidzianymi przepisami instalacyjnymi.

e Przewdd zasilania nalezy utozy¢ w taki sposéb, aby nie dotykat Zadnej gorgcej czesci ptyty
grzewczej ani piekarnika.

UWAGA!

To urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do zasilania napieciem 230 V ~ 50/60 Hz.

Zawsze podtgczaj przewodd uziemiajgcy.

Podczas podtgczania przestrzega¢ odpowiedniego schematu potgczen. Skrzynka
przytgczeniowa znajduje sie na spodzie urzgdzenia. Aby otworzy¢ skrzynke przytgczeniowa,
mozesz uzy¢ srubokreta.

Zasilania

Podtaczenie

Przekréj kabla
zasilajgcego

Kabel elektryczny

Zabezpieczenie

230V~ 50/60Hz

1 Phase + N

3 x 1.5 mm?

HO5VV-F
HOS5RR-F

16 A*

(*) zgodnie z normg EN 60 335-2-6
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W miejscu montazu ptyty indukcyjnej nalezy przewidzieé¢ osobny obwéd 230 V AC , ktére
musi by¢ zabezpieczone bezpiecznikiem 16 A. Podtagczenie wykonuje sie do uziemionego
gniazda elektrycznego (,,gniazdo Schuko” zgodnie z DIN 49440).

Kabel sieciowy urzgdzenia jest podtgczony do gniazda Schuko wraz z zainstalowang 3-stykowg
ochronng wtyczkg stykowg (,wtyczka Schuko” zgodnie z DIN 49441).

Potaczenie wtykowe (wtyczka/gniazdo) musi pozosta¢ dostepne nawet po zainstalowaniu
mebli kuchennych .

|

Podtgczenie ptyty grzejne;j:

Jedna faza 230V ~ 1P + N

Podtacz kabel uziemienia do wyznaczonego terminala. Przewdd neutralny na zacisku N i faza L
na zacisku L.

Uwaga! Wtéz przewody prawidiowo i mocno dokreé sruby. Upewnij sie, ze kable sa
prawidtowo potaczone i przymocowane.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za nieszczesliwe zdarzenia spowodowane
nieprawidlowym podigczeniem urzadzenia, lub wynikajacych z uzytkowania urzadzenia
nieprawidiowo uziemionego lub podtagczonego do wadliwej instalacji uziemienia.

Jesli kabel potgczeniowy zostanie uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony na nowy przez
producenta lub dziat obstugi klienta.

Uwaga!: Nieprawidtowe potaczenie moze uszkodzi¢ elektronike urzadzenia.
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Gwarancja fabryczna ORANIER

W kazdym przypadku dowdd zakupu jest wymagany do skorzystania z ustug gwarancyjnych.
Zapewniamy gwarancje fabryczng na nasze urzgdzenia ORANIER, niezaleznie od zobowigzan
sprzedawcy wynikajgcych z umowy kupna wobec klienta kohncowego, pod nastepujgcymi
warunkami:

Gwarancja ORANIER obejmuje bezptatng naprawe urzgdzenia lub uszkodzonych czesci. Tylko
te czesci, ktére majg wady materiatowe i produkcyjne, kwalifikujg sie do bezptatnej wymiany.
Zwrotowi podlegajg wszystkie bezposrednie koszty ptacy i koszty materiatowe poniesione w celu
usuniecia tej wady. Dalsze roszczenia sg wykluczone.

1. Gwarancja fabryczna wynosi 24 miesigce i rozpoczyna sie w momencie dostawy, czego
dowodem jest faktura lub dowdd dostawy.

2. W ramach gwarancji fabrycznej wszystkie usterki funkcjonalne, ktére mogg by¢ udowodnione,
ze sg spowodowane wadami produkcyjnymi lub materiatowymi pomimo prawidtowego
potagczenia, wtasciwego obchodzenia sie i przestrzegania obowigzujgcych instrukcji instalacji i
instrukcji obstugi ORANIER sg usuwane przez nasz serwis. Uszkodzenia szkliwa i lakieru sg
objete niniejszg gwarancjg fabryczng tylko wtedy, gdy zostang zgtoszone do naszego dziatu
obstugi klienta w ciggu 2 tygodni od przekazania urzgdzenia ORANIER.

Uszkodzenia powstate podczas transportu, nalezy je udowodni¢ przed przewoznikiem zgodnie z
warunkami przewoznika, nie sg objete gwarancjg fabryczna.

3. Korzystajac z gwarancji fabrycznej, okres gwarancji nie jest przedtuzany na urzgdzenie
ORANIER Ilub na nowo zainstalowane czesci. Wymienione czesci stajg sie wilasnoscig
producenta.

4. Nasz dziat obstugi klienta decyduje wedtug wtasnego uznania o lokalizacji, rodzaju i zakresie
przeprowadzanej naprawy lub o wymianie urzgdzenia. O ile nie uzgodniono inaczej, nasze
centrum obstugi klienta musi zosta¢ poinformowane. Naprawa jest zwykle przeprowadzana w
miejscu instalacji, wyjgtkowo w warsztacie obstugi klienta. Naprawiane urzgdzenia muszg byc¢
dostepne, aby nie doszto do uszkodzenia mebli, podtogi itp.

5. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia i wady urzadzen i ich czesci
spowodowane przez:
- Zewnetrzne skutki chemiczne lub fizyczne powstate podczas transportu, przechowywania,
instalacji i uzytkowania (np. szkody spowodowane przez gaszenie wodg, przelewanie sie
zywnosci, kondensacje, przegrzanie).
- Niewtasciwy wybor rozmiaru.
- Nieprzestrzeganie naszych instrukcji instalacji i obstugi, obowigzujgcych ogdélnych i lokalnych
przepisow budowlanych wtasciwych wtadz, firm dostarczajgcych gaz i energie elektryczna.
Obejmuje to réowniez wady przewodow kominowych (rura kuchenna, niewystarczajgcy lub
nadmierny cigg kominowy), a takze niewlasciwie przeprowadzone prace konserwacyjne, w
szczegolnosci dokonywanie zmian w urzgdzeniach, ich armaturze i rurach.
-Nietypowe wahania napiecia w porownaniu do napiecia nominalnego dla urzgdzen
elektrycznych.
- Nieprawidtowa obstuga i przecigzenie oraz wynikajgce z tego przegrzanie urzadzen,
niewtasciwa obstuga, niedostateczna ostroznos¢, nieodpowiednie czyszczenie urzgdzen lub
ich czesci; Stosowanie nieodpowiednich srodkéw czyszczgcych (patrz instrukcja obstugi).
Nie ponosimy odpowiedzialnosci za bezposrednie i posrednie szkody spowodowane przez
urzgdzenia. Obejmuje to rowniez zanieczyszczenie pomieszczen, ktére jest spowodowane przez
produkty rozktadu organicznych sktadnikdéw pytu i ktérych produkty pirolizy mogg by¢ osadzane
jako ciemna powtoka na tapetach, meblach, tkaninach i czesciach piekarnikow.

Jezeli usuniecie wady nie jest objete naszg gwarancjg, uzytkownik koncowy musi ponies¢ koszty
naprawy i wizyty serwisanta.
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Insel-, Kopffrei-, Wandhauben und Deckenliifter
Einbaubackofen, Einbauherde

Kochfeldabziige

Kochfelder: Induktion-, Gas- und Hilight
Dampfgarer und Mikrowellen

Kihl- und Gefriergerate

Geschirrspiilmaschinen

Standherde Gas und Elektro

Koch- und Backstationen

Deutsche Zuverldssigkeit seit 100 Jahren

ORANIER Kiichentechnik GmbH

Oranier Str. 1

35708 Haiger

Telefon +49 (0) 2771 2630-150

Telefax +49 (0) 2771 2630-348

E-Mail info-kuechentechnik@oranier.com
www.oranier.com
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